Leksands Knackebréd slapper i ar tre goda ting till jul
For sjunde aret i rad bakar Leksands knackebrod Arets julknacke. 2020 ars julknicke bar smak

av gronkal och kryddpeppar. Brodet finns i butik lagom till allhelgona helgen.

Enligt gammal tradition bakas alla julknacken med vetemjol. Forr i varlden var vetemjol och kryddor
ansedda som lyxvaror och mycket kostsamma, och att baka med vetemjol innebar att man kunde unna sig
nagot extra fint till julen. I Arets upplaga av Julknacket gifter sig veten fint med krispig gronkal och
mustig kryddpeppar.

-Grénkal hor julen till. Att 2020 drs julkndcke fick smak av grénkal och kryddpeppar var for att vi
ldngtade efter ett riktigt mustigt och hdrligt julbréd. Arets julkndcke passar perfekt bade med en lagrad
julost och med julskinkan eller préva gdrna att sprinkla den éver en varm grdddig gronkalssoppa pa
annandan med en god madgelost till, sager Annika Sund, marknadschef vid Leksands Knackebrod.

Varje forpackning med Leksands Knackebrods 2020 ars Julknacke - Gronkal och kryddpeppar, innehaller
240 gram och kostar cirka 20 kronor.

Julknacke Original

Julknécke original ar den trogna foljeslagaren pa julbordet, ett klassiskt rundknacke bakat pa farskmalda
kryddor som hojer smakupplevelsen. Brodet fick aven en stjarna i Great Taste Awards 2018, matvarldens
Oscar.

-Den firskmalda anisen, finkalen och koriandern gor att brodet far en tydligare smak som gar fint ihop
med julens alla delikatesser. Det klassiska julkndcket dr och forblir en klassiker och ingen jul skulle vara
en god jul utan den, sager Annika Sund, marknadschef vid Leksands Kndckebrod.

Varje forpackning med Leksands knackebrods Julknacke Original innehaller 530 gram och kostar cirka
30 kr.

Tre Kullor Julkryddor och Vort


https://www.livetsgoda.se/leksands-knackebrod-slapper-i-ar-tre-goda-ting-till-jul/

Tunnknacket, Tre Kullor Julkryddor och Vort bakas sedan 2016 i en egen del av bageriet dar degarna
satts for hand och sedan graddas pa platar i konditoriugnar.

-Det hdr kndcket har en fin kryddig karaktdr av vorten och julkryddorna som ger direkt julkdnsla ndr man
dter det. Det passar perfekt pa ostbrickan, gdrna tillsammans med en god lagrad ost, sager Annika Sund,
marknadschef vid Leksands Knackebrod.

Varje forpackning Tre Kullor Julkryddor och Vort innehaller 120 gram och kostar cirka 32 kr.
Miljovanligt hantverk och tradition

Sedan starten av Leksands Knackebrod pa 1800-talet har hallbarhet och innovation varit en central del av
verksamheten. Men hantverket och passionen for smak har aldrig kompromissats.

Knéackebroden ar bakade helt utan tillsatser och pa enbart rena ravaror. Ragen och vetet ar fran svenska

gardar och vattnet fran den egna kéallan. Sedan 2013 &r bageriet helt fossilfritt.



