Lilla Hyttnas Starkvinsglogg - En rakt igenom stralande och tidlés glégg!
For 3 ar sedan var denna pa plats, Lilla Hyttnas Ekologiska Starkvinsglogg. Livets Goda var

snabba pa att prova detta tillskott pa glogghimlen, som bar Carl-Larsson gardens namn i
Sundborn, och resultatet var minst sagt tillfredstallande; Arets glogg tva ar i rad - utan tvekan!

Sa hur star sig denna starkvinsglogg 2021?
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Chefredaktor Anders Enquist om Lilla Hyttnas Ekologiska Starkvinsglégg
Lilla Hyttnas &r tillsammans med nagra andra icke namngivna konkurrenter det béasta vi har att tillga for

narvarande under epitetet glogg. Det finns knapperligen annan glogg som nar dessa nivaer som Lilla
Hyttnés nar. Det spelar ingen roll hur konkurrenter smaksatter, trixar och flirtar med att géra glogg som
blir till ndgon slags drinkglogg, Lilla Hyttnés star dar solid och vinnande i slutdndan.

Lilla Hyttnas argang 2021 bygger pé en vinbas av sangiovese fran Marche i Italien fran argang 2020, som
satter en stralande korsbarspragel i den klassiska gloggkostymen. Det blir vinost utan att bli vinigt, det
blir parant elegant utan att férlora rikedom och kraft. Varmt serverad stralar det bland annat med russin,
mandel, kardemumma, kryddnejlika, svartpepparkorn och ingefara. Sotman ar ypperligt balanserad och
valburen och viss apelsinzest ger en smalt stram hinna och skapar en ypperlig fraschor. Allt ar i ett
harmoniskt samspel och inte ens varm forlorar gloggen det fina tannindriv som ger den namnda eleganta
slagsidan.

Visst ar det en dryck som uppvéarmd sitter som handsken pa handen mérka host och vinterkvallar, men vi
har en klassiker som aven hittar in resten av aret, om man sa nu kanner for det.

Svalt serverad a andra sidan, far vi en vackert kryddad och moérkbarig vinglogg som har slaktdrag med en
bra port, och darmed hittar vi oandliga anvandningstillfallen aret om, utan att Lilla Hyttnas for en enda
sekund vattnar ur sin lyskraft som julglogg. Bara det ar en bragd i sig.

Det dr rakt igenom en stralande och tidlés glégg!
Betyg: 94
Lilla Hyttnas

Nr 71269, (75 cl), 99 kr, 15%
Gléggen kan ni bestélla via Systembolaget HAR >>
Och for er som missat det foregaende ar, sa tipsar har Anders om hur man intar denna glogg pa

basta satt:

Juliga Lilla Hyttnas har som ovan namnts en tidlos kansla da den ofrankomligen framkallar smaklust for
att i svalt tillstand paras ihop med - till exempel - blue cheddar pa pepparkaka eller annan
"gronmogelost” eller annan (julig)mat. I 6vrigt ar jag ocksa, svag for att inta min glogg varmd pa
klassiskt vis kompletterat med lite skalad mandel och russin i glaset, det hor gloggen till och med Lilla
Hyttnas Starkvinsglogg kor vi givetvis den varianten ocksa. Faktum &ar ocksa att den ar utmarkt for
nétallergiker. Det gar utan problem att skippa mandeln da Lilla Hyttnas har en mandelhint ingraverad i
smaksattningen.

Mer fakta om Lilla Hyttnas ekologiska starkvinsglogg

Lilla Hyttnas ar en traditionellt kryddad starkvinsglogg som ar inspirerad av Carl och Karin Larsson dar
representanter fran Carl Larsson-garden har varit delaktiga i smakprocessen. Det ursprungliga receptet
ar svenskt och kommer fran Skane, narmare bestamt Snalleréd, som ar forfinat. Man har tillsatt apelsin

fran Ghana och ingeféra fran Sri Lanka i kryddblandningen. Vinbasen av sangiovese fran Marche i Italien


https://www.systembolaget.se/produkt/vin/lilla-hyttnas-7126901/
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ar argang 2020. For att fa upp alkoholen i Lilla Hyttnas har man anvant en prisbelont dulce cream fran
Bodegas Robles och tysk vetesprit. Socker fran Brasilien, akaciahonung fran Ungern och russin fran
Turkiet. Kardemumman kommer fran Sri Lanka och kryddnejlikan fran Madagaskar. Allt ar ekologiskt

och gloggen ar certifierad.



